Spanische Olivenpaste
250 g schwarze Oliven
2 Eßl. Zitronensaft

2-3 Eßl. kaltgepreßtes Olivenöl

Salz

schwarzer Pfeffer

frisch gemahlen

Die Oliven abtropfen lassen, entsteinen und fein hacken. Die Oliven mit dem Zitronensaft im Mörser zerstoßen oder im Mixer pürieren.

Nach und nach so viel Olivenöl dazugeben, bis eine glatte Streichfähige Paste entsteht.

Die Olivenpaste mit Salz und Pfeffer pikant abschmecken. Gut gekühlt servieren.

Alfred Millers Schöneck – Wirtshaus seit 1899

www.wirtshaus-schoeneck.com
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